Menus de [Tévrier 2025

LUNDI 3

MARDT 4

JEUDI 6

VENDREDI 7

Velouté de légumes
Pates au saumon
et fondue de poireaux
Dessert maison

Betteraves en salade
Emincés de poulet/ flan potimar-
ron
Dessert maison

Tarte butternut
Hachis parmentier végétarien
aux légumes d'hiver
Produit laitier

Salade de croiitons
Choucroute
Fruits

LUNDI 10

MARDI 11

JEUDI 13

VENDREDI 14

Quiche aux fromages
Galette de choux/ salade

Salade de lentilles
Blanquette de veau

Pain beurre saucissons
Gratin de cabillaud aux épinards

Carottes rdapées
Roti de beeuf/frites

Dessert maison Carottes vapeur Fruits Dessert maison
Produit laitier
LUNDI 17 MARDI 18 JEUDI 20 VENDREDI 21
Tarte aux épinards Vermicelle Rillettes de thon St Moret Salade de chévre chaud pané

Pommes de terres farcies
Produits laitiers

Boulettes de carottes et pois
cassées au curry accompagné de
riz
Fruits

Sauté d'agneau/ haricots blancs
Dessert maison

Poisson frit
Chou fleur béchamel
Dessert maison

Ponnes vacances !l
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Le gestionnaire se réserve le droit, de changer la composition des menus en cas de non approvisionnement ou probléme technique. Bio sous réserve d’approvisionnement.
Les plats sont élaborés par nos soins, sauf petits pois carottes et haricots verts. Le fond orange indique repas végétarien. Le losange indique légumes secs 2x/mois



