
LeÊgestionnaireÊseÊréserveÊleÊdroit,ÊÊdeÊchangerÊlaÊcompositionÊdesÊmenusÊenÊcasÊdeÊnonÊapprovisionnementÊouÊproblèmeÊtechnique.Ê 
BioÊsousÊréserveÊd’approvisionnement.ÊLesÊplatsÊsontÊélaborésÊparÊnosÊsoins,ÊsaufÊpetitsÊpoisÊcarottesÊetÊharicotsÊverts.ÊLégumesÊsecsÊc’estÊ2ÊxÊ/ÊmoisÊBIO,ÊremplissageÊorangeÊ=ÊvégétarienÊ 
ToutesÊlesÊviandesÊsontÊd’origineÊfrançaise. 

 RESTAURANT SCOLAIRE– Ecole Joséphine BAKER 
Menu d’Avril 2026 

LUNDI 30 
Brick au thon 
Poulet aux olives/ semoule 
Crumble aux pommes 

MARDI 31 
Velouté de légumes 
Pizza, salade verte 
Crème brûlée 

JEUDI 02 
Potage vermicelle 
Saucisses, lenƟlles 
Yaourt vanille 

VENDREDI 03 
CaroƩes râpées 
Cabillaud, haricots verts 
Fromage 
Fruit 

    

LUNDI 20 
Salade César 
Dos de colin, sauce curry 
CoquilleƩes 
Fromage 
Banane 

MARDI 21 
BeƩeraves rouges 
Côte de porc à la moutarde 
Purée de caroƩes 
Yaourt abricot 

JEUDI 23 
Taboulé 
GaleƩe de quinoa, salade verte 
Gâteau au chocolat 

VENDREDI 24 
RilleƩe de thon au St Morêt 
Pilon de poulet, blé aux légumes 
Fromage blanc sucré 

LUNDI 27 
Pâté de campagne 
Sauté de veau , boulghour 
Tarte aux pommes 

MARDI 28 
Potage vermicelle 
Steak haché 
GraƟn de choux fleur béchamel 
Fruits 

JEUDI 30 
Radis roses 
Feuilleté de légumes, salade verte 
Yaourt nature  sucré 

VENDREDI 01er Mai  
FERIE 


